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Lebensmitteltechnische/r Assistent/in

Berufstyp Ausbildungsberuf

Ausbildungsart Schulische Ausbildung an Berufsfachschulen
und Berufskollegs (landesrechtlich geregelt)

Ausbildungsdauer I.d.R. 2 Jahre

Lernorte Berufsfachschule/Berufskolleg und Praktikums-
betrieb

B Was macht man in diesem Beruf?

Lebensmitteltechnische Assistenten und Assistentinnen wirken bei der Uberwachung und Qualitatssi-
cherung der industriellen Nahrungsmittelherstellung mit. Sie untersuchen fertige Nahrungsmittel sowie
Rohstoffe, die fir die Lebensmittelproduktion verwendet werden. Zu diesem Zweck nehmen sie Pro-
ben und fihren im Labor biochemische, mikrobiologische und messtechnische Analysen durch, etwa
zur Bestimmung des Fettgehalts oder zur Schadstoffbelastung von Rohstoffen. Die Untersuchungen
werten sie aus und protokollieren sie. Auf Grundlage der Ergebnisse wirken Lebensmitteltechnische
Assistenten und Assistentinnen an MalRnahmen zur Qualitatssicherung mit, erstellen Statistiken und
Gutachten und erarbeiten Empfehlungen. Darlber hinaus sind sie an der Entwicklung neuer Produkte
und Produktionsablaufe beteiligt.

B Wo arbeitet man?

Beschaftigungsbetriebe:

Lebensmitteltechnische Assistenten und Assistentinnen finden Beschaftigung
* in Betrieben der Lebensmittelherstellung
* in lebensmitteltechnischen Instituten

Arbeitsorte:

Lebensmitteltechnische Assistenten und Assistentinnen arbeiten in erster Linie
* in Labors

Dariber hinaus arbeiten sie ggf. auch
* in Produktionshallen
* in Kihlhdusern
* in Burordumen

B Welcher Schulabschluss wird erwartet?

Far die Ausbildung wird i.d.R. ein mittlerer Bildungsabschluss vorausgesetzt. Die Berufsfachschu-
len und Berufskollegs wahlen Bewerber/innen nach eigenen Kriterien aus.
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B Worauf kommt es an?

Anforderungen:

+ Sorgfalt (z.B. beim Ansetzen, Destillieren, Zentrifugieren oder Mikroskopieren von Lésungen)

» Geschicklichkeit und Auge-Hand-Koordination (z.B. beim Durchfiihren von mikroskopischen Unter-
suchungen oder beim Aufbereiten von Proben mithilfe von Pipetten)

» Beobachtungsgenauigkeit und Aufmerksamkeit (z.B. Erkennen von Auffalligkeiten bei der Lebens-
mittelherstellung)

» Verantwortungsbewusstsein (z.B. beim Einhalten lebensmittelrechtlicher Vorschriften)

Schulfacher:

+ Biologie (z.B. um biologische Prozesse etwa bei der Joghurt- oder Kaseherstellung zu verstehen)

* Chemie (z.B. beim Durchfiihren von mikrobiologischen Untersuchungen und Keimzahlbestimmun-
gen)

+ Mathematik (z.B. beim Berechnen der prozentualen Zusammensetzung chemischer Verbindun-
gen)

B Was verdient man in der Ausbildung?

Wahrend der schulischen Ausbildung erhalt man keine Vergitung. An manchen Schulen fallen fir die
Ausbildung Kosten an, z.B. Schulgeld, Aufnahme- und Priifungsgebuihren.

B Weitere Informationen

(B§ BERUFENET Alles iiber die Welt der Berufe
Alles (iber Ausbildung, Berufswahl und Bewerbung — Infos fiir Jugend-
planet'berUf°de liche, Lehrkrafte und BO-Coaches, Eltern und Erziehungsberechtigte

Informations

7) Berufs Bildung — Beruf — Arbeitsmarkt: Selbstinformation zu allen Themen an
Zentrum einem Ort

www.arbeitsagentur.de — Bei den Dienststellen vor Ort (Startseite)
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Q = kann man z.B. einen Termin fur ein Beratungsgesprach vereinbaren.
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